
 

 

Sehr geehrte Gäste, 

 

Herzlich Willkommen in unsere Taverne MILOS. 

 

Erleben Sie bei uns einen kulinarischen Kurzurlaub. Wir hoffen, die leckeren 
und gesunden Köstlichkeiten aus unserer griechischen Küche, bringen Ihnen 
die Vielfalt und den Genuss unserer sonnigen Heimat nahe. 

 

Bitte wenden Sie sich an unser Personal mit Fragen zu den in unseren Spei-
sen enthaltenen Allergenen. 

 

Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen 

werden. 

 

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt. 

 

Anastasia & Kosta 
 

 

 

 

 

 

Alle Preise der Karte sind in Euro und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. 



APERITIFS 

Prosecco  0,1l    2,30 

Ouzo  2cl     2,50 

Aperol Spritz      

(Prosecco 0,2l, Aperol 4cl,Wasser)       5,20 

Hugo  

(Prosecco 0,2l, Holunderblütensirup cl, Wasser)     5,20 

Lillet Wild Berry         

(Lillet Blanc 0,2l, Wild Berry)        5,20 

Campari Orange  

(Campari 4cl, Orangensaft 0,2l)        5,50 

Martini Bianco    4cl     4,50 

 

SUPPEN 

 

Hackfleischbällchensuppe    5,60 

Gemüsesuppe    4,20 

 

FETA 

 

Feta mit Olivenöl und Oregano        5,20 

Feta aus dem Backofen mit Paprika, Peperoni, Oliven  

und Chiliflocken      6,80 

Feta paniert           6,10 

Feta in Blätterteig mit Sesam und Honig      7,20 



VORSPEISEN & VEGETARISCHES 

 

Zaziki               4,20  

Tirokafteri  

(angemachter Schafskäse mit Paprika, leicht scharf)    3,80  

Taramas (Fischrogen Creme)        3,80  

Melitzanosalata (Auberginensalat)       4,30   

Pita                2,40  

Mais Pita            2,50  

Pita mit Knoblauch             2,60 

Spanakopita  

(Blätterteig mit Spinat und Schafskäse gefüllt)     5,20  

Tiropita (Blätterteig mit Schafskäse gefüllt)     5,20  

Auberginen und Zucchini mit Zaziki      6,10  

 oder VEGAN mit hausgemachte Avocado-Knoblauch-Creme  6,60 

Florinis Paprika (rote Spitzpaprika) gefüllt mit Schafskäse  6,90  

Peperoni (gegrillt mit Knoblauch und dazu Zaziki)      4,70 

Oktopus vom Grill auf Frischer Knackiger Salat    18,80 

Knoblauchbrot mit Zaziki            3,20 

Pikilia (Auswahl an warmen Vorspeisen mit haugemachter  

Paprikasoße)            9,50 

Pikilia (Auswahl an kalte Vorspeisen)      7,80 

 VEGAN Teller mit hausgemachte Avocado-Knoblauch creme 10,70 

 

 



SALATE 

 

Fitnesssalat (Salate der Saison und Putenstreifen)       9,70 

Bauernsalat (Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln,  

Oliven, Peperoni und Schafskäse)        9,20 

Feinschmeckersalat (Salate der Saison und Gyros)     9,80 

Kleiner Beilagensalat            3,20 

 

VOM GRILL 

Wir servieren unsere Grillgerichte mit Zaziki, Salat und Reis  

 

Gyros (S)            12,90 

Gyros in Metaxasauce überbacken       13,80 

Gyros und Calamari (S)             14,90 

Souvlaki aus magerem Fleisch vom Schweinerücken (S)        12,00 

Bifteki gefüllt mit Schafskäse (S)              11,70 

Lammkotelett mit Ofenkartoffeln (S)                17,50 

 

 

 

 

 

 

(S) - Gerichte sind als Seniorenteller (-2,00 €) erhältlich 

Bei Änderung der Beilagen berechnen wir 0,50 € extra.  



MIXED GRILL 

Wir servieren unsere Mixed-Grillgerichte mit Zaziki, Salat und Reis  

 

Milos-Teller (Gyros, Souvlaki, Calamari)      16,80 

Ouzo-Teller (Gyros, Pute, Bifteki)      13,80 

Dorf-Teller (Gyros, Bifteki Schweinefilet)      14,80 

Grillplatte  MILOS für 1 oder mehrerer Personen 

(Gyros, Schweinemedaillons, Suvlaki, Calamari, Scampi) pro Person   17,50 

 

FILET 

 

Putensspieß in Metaxasoße  

mit Salat und Reis         13,80 

Schweinefiletspieß mit Salat und Grillgemüse (S)    16,30 

 

FISCH                                                                      

Wir servieren zu jedem Fischgericht hausgemachte Remoulade, Salat  

und Ofenkartoffeln  

 

Calamari gebacken (S)            14,90  

Calamari gegrillt mit Feta und Tomaten gefüllt     16,80  

Lachsfilet gegrillt (S)            17,50  

Zanderfilet gegrillt (S)          14,70   

Garnelen                15,80  

(S) - Gerichte sind als Seniorenteller (-2,00 €) erhältlich 

Bei Änderung der Beilagen berechnen wir 0,50 € extra.  



TRADITIONELLES aus Griechenland 

  

Lamm Haxe mit Kritharaki in Tomatensauce  

mit Käse überbacken und Salat         17,80 

 

Lamm Haxe mit Ofenkartoffeln und Salat         16,80 

  

 UND aus Deutschland 

  

 Schnitzel „Wiener Art“ mit Pommes frites      13,70 

 Putenschnitzel mit Pommes frites     12,80 

  

 BEILAGEN 

 

Bratkartoffeln              3,20 

Pommes frites              3,10 

Ofenkartoffeln          3,90 

Mediterraner Tomatenreis          2,80 

Grillgemüse              4,30 

 

 

 

 

 

 

Bei Änderung der Beilagen berechnen wir 0,50 € extra.  



KINDERGERICHTE 

 

Kleines Gyros mit Pommes frites      5,80 

Kleines Schnitzel mit Pommes frites      6,30 

Souvlaki mit Pommes frites        6,30 

2 Kugeln Eis mit Erdbeerensoße       2,80 

  

NACHSPEISEN 

 

Sahnejoghurt griechischer Art mit Honig & Waldnüssen         4,80 

Galaktompoureko (Blätterteig mit Vanille-Grieß-Füllung)  

dazu 1 Kugel Vanilleeis           5,20 

Gemischtes Eis (3 kugeln )         3,80 

Vanille-Eis mit heißen Himbeeren           4,80 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



HAUSGEMACHTER EISTEE UND LIMONADEN 

 

Eistee         0,4l    4,20 

Chai, Limette-Pfirsich, Erdbeere-Pfirsich,  

Himbeer-Hibiskus, Zitrone-Erdbeere  

 

Limonaden        0,4l     3,90 

Brombeer, Mango, Sauerkirsch, Erdbeer, 

Rosa Rosa (Rhabarber/Himbeere), Orange-Ingwer 

 

KAFFEE / TEE  

 

Tasse Kaffee       2,10 

Chai Latte       3,20 

Latte Macchiato         2,60 

Latte Macchiato Caramel       2,90 

Cappuccino         2,60 

Griechischer Mokka       2,60 

Espresso       1,90 

Espresso Doppio       3,10 

Baileys Macchiato       3,90 

Tasse Tee (verschiedene Sorten)      2,30 

Tasse Schokolade        2,80 

 

 

 



ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 

 

Coca Cola 1,2     0,2l 1,60   0,5l 2,90 

Coca Cola Light 1,2,6,7   0,2l  1,60   0,5l 2,90 

Fanta 2,4     0,2l 1,60   0,5l 2,90 

Sprite      0,2l 1,60   0,5l 2,40 

Spezi 4,5,6     0,2l 1,60   0,5l 2,90 

Bitter Lemon    0,2l     2,90 

Tafelwasser medium   0,2l     1,50 

Adelholzener Mineral Wasser Medium    0,75l 4,20 

Zagori Mineralwasser Natur      1,0 l 4,40  
  

Zusatzstoffe:   1) koffeinhaltig 2) mit Farbstoff 3) mit Konservierungsstoff 

4) mit Antioxidationsmittel 5) chininhaltig 6) mit Süßungsmittel 7) enthält eine Phenylala-
ninquelle 

 

SÄFTE/NEKTAR UND SCHOLREN 

 

Säfte/Nektar    0,2l  2,50   0,5l 3,50 

Saftschorle     0,2l 1,50   0,5l 3,20 

Apfelsaft, Orangensaft, Maracujanektar, 

Johannisbeernektar, Rhabarbernektar,  

Mango   

 

Saftschorle     0,2l 1,50   0,5l 3,20 

 

 



BIERE 

 

Helles      0,25l 1,70   0,5l 3,30 

Lager Schwarz        0,5l 3,40 

Weizen (Alkoholfrei/Dunkel/Leicht)     0,5l 3,40 

Pils          0,33l 3,20 

Radler, Russ, Cola-Weizen      0,5l  3,40 

Kirschgoiß         0,5l  4,30 

 

SPIRITUOSEN 

 

Ouzo (37,5%)    0,2cl     2,50 

Tsipouro (40%)    0,2cl     2,50 

Metaxa 5* (38%)    0,2cl     2,50 

Tequila (38%)    0,2cl     2,50 

Jack Daniels (40%)   0,2cl     2,50 

Ramazotti (30%)    0,2cl     3,00 

Fernet-Branca (39%)   0,2cl     2,50 

Williams (35%)    0,2cl     2,50 

Baileys (17%)    0,2cl     2,50 

 

 

 

 

 



WEINE 

 

Weißwein 

Chardonnay   0,2l   4,00  

(mit Roditis biologischer Anbau trocken, fruchtig)  

Assyrtiko Santorini    0,2l   4,20  

(ist zweifellos die Königin unter den griechischen  

weißen Rebsorten / fruchtig trocken)  

Retsina (trocken, geharzt)  0,25l   4,20  

 

Rosèwein 

Mostra (lieblich) Muscat, Syrah, Merlo  0,2l   3,90 

Makedonikos (trocken)  0,2l   4,00 

Imiglikos (lieblich)  0,2l   4,00  

 

Rotwein 

Merlot mit Syrah (biologischer Anbau), trocken  0,2l   4,00 

Agiorgitiko   0,2l   4,60 

(Wenn wir von Agiorgitiko sprechen, reden wir über eine der 

ältesten Rebsorten der Welt / fruchtig & würzig trocken) 

Imiglikos (lieblich)  0,2l   4,30  

Mavrodaphne (Likörwein, süß)  0,2l                 4,40 


